Parrain d’honneur : Professeur CABROL
Parrain du Festival 2011 : Mr Sylvain CHAVANEL

Vendredi 11h00 - 19h00 Entrée gratuite pour les femmes ce jour

Samedi et Dimanche : 10h00 - 19h00

« Conférences, démonstration et dégustation:
- Les Repéres du godt pour les enfants et adultes
- Démonstrations de fabrications
(la classe des mémes chocolat)
- Atelier de chocolat pour enfants
(sur inscription)

 Concours “les Jeunes Talents du Chocolat”
(pour les professionnels)

* Concours “les Amateurs du Chocolat”,
(ouvert aux non professionnels)
Inscription :
12 rue des Varennes, 86530 Availles en Chatellerault
(organisationberton@yahoo.fr)

Tarif réduit offert par les partenaires

2,50 € par personne au lieu de 4,50 € (sur présentation de ce hon)
* Valable pour 2 personnes le vendredi ou le samedi

* Valable pour 1 seule personne le dimanche
(Autres tarifs : - 16 ans, étudiants, chomeurs = 2,50 € / Gratuit pour les - 7 ans
Pass 3 jours = 6 €) Restauration sur place le midi

www.festival-salon-chocolat.com
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La chocolaterie J-C BERTON vous accueille du mardi au samedi pour \

découvrir un monde de plaisirs chocolatés qui vous ravira. :

Jean-Claude BERTON Maitre Artisan Chercheur élabore de nombreuses
lités avec du Chocolat pur Cacao Bio. Il fabrique son Chocolat a partir de
Cacao Bio issues de producteurs de cacao d’Amérique du Sud.

WWW.OMEGACHOCO.COM

La Passion du Gout et d’'un savoir faire Révélateur d’instant plaisir.

Médaille d’or 2008 au salon International de Genéve classe Alimentation-S
Hygiéne.

Vente directe ou sur :

www.boutique-chocolat-patissier.com

Chocolaterie JC BERTON X
18, rue des Varennes, 86330 AVAILLES - Tel. : 05 49 02 33 30



